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QUE ES UN ESDEVENIMENT ESPORADIC?

Es el conjunt d’activitats ltdiques o festives, a vegades sense afany de lucre,
gue tenen a veure amb la degustacio, servei venda d’aliments, que s'esdevé
ocasionalment en els municipis, i que poden tenir repercussions en I'ambit de
proteccio de la salut.

Una botifarrada

Una calcotada

Fira ,,
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PERQUE LA SEGURETAT ALIMENTARIA

. Per prevenir la presentacié de problemes de
salut originats pel consum d’aliments, i aquests
poden ser:

— Riscos biologics: toxiinfeccions alimentaries per
Salmonella

presencia de mosques en un
aliment

intolerancia a la lactosa

— Riscos fisics: preséncia de cossos estranys que
s'incorporen accidentalment als aliments

—  Riscos quimics: plaguicides en les fruites
compostos toxics per I'oli de fregir

Métode o procediment
Prendre les accions necessaries i suficients per pr
pel consum racional d’aliments

evenir els problemes de salut originats

Objectiu:
Servir aliments innocus i segurs que satisfacin les
almenys quant a la seguretat dels aliments

expectatives dels consumidors
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. QUI SON ELS RESPONSABLES
DE LA SEGURETAT ALIMENTARIA?

. Reglament CE num. 178/2002, requisits generals
de la legislacio alimentaria...

. Reglament CE num. 852/2004, relatiu a la higiene
dels productes alimentaris

. Llei 18/2009 de salut publica

ELS OPERADORS ALIMENTARIS amb els deures:

*Seguretat
*Responsabilitat

l Expositor
*Tracabilitat Servidor
*Transparencia “— | Distribuidor
-Emergenga Transportista
*Prevencio Elaborador

*Cooperacio

N\

AUTOCONTROLS

*

L’administracio sanitaria competent supervisant
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INSTAL-LACIONS

Les superficies i estris de contacte amb els
aliments han d’estar en bon estat i ser facils de
rentar i desinfectar.

Els productes alimentaris hauran de exposar-se
de tal manera que es previngui la contaminacio
d’aquests: no contacte amb el terra i protegint
els aliments en envasos adients.

Disposar dels mitjans adients per la recollida,
emmagatzematge i eliminacio dels residus
solids i liquids.

Disposaran del material adient per la neteja i
desinfeccio del material i estris de treball.

Disposaran dels mitjans adequats per al
manteniment i control de les condicions de
temperatura dels aliments.
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PROCEDENCIA DELS ALIMENTS

Adquirir els aliments en establiments autoritzats.
Guardar els documents d’acompanyament comercial (al barans, factures,...).
Mantenir les etiquetes dels aliments i els envasos originals d’aquests.

Respectar i mantenir les condicions de conservacio , Usos i dates de caducitat o de consum
preferent dels aliments.
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MANIPULACIONS (1)

Elaborar el menjar amb la minima antelacio possible , mantenint les condicions de
seguretat fins al seu consum.

Reduir al minim I'elaboracio i manipulacié dels al ~ iments, o si més no dotar-se de
salses, vegetals IV gamma, i d'altres aliments semi  elaborats de proveidors
adients, per tal de reduir els riscos alimentaris.
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MANIPULACIONS (1)

Fer la neteja i desinfeccid periodica de les mansa  mb els mitjans de que es disposi.
No utilitzar guants de latex (vinil)
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MANIPULACIONS (l1I)

Posar els mitjans necessaris per tal de reduirlac  ontaminacio creuada dels aliments: separar aliments
crus de cuits, vigilar tallants, superficies i estr is, i la contaminacié ambiental.

Mantenir en tot moment la temperatura dels aliments dins dels marges de seguretat, i quan estiguin
fora dels marges de seguretat que sigui el menorte  mps possible.
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EMMAGATZEMATGE, EXPOSICIO | SERVEI

Mantenir els aliments protegits de la contaminacio
estris.

ambiental, altres aliments i de les superficies i

Mantenir els aliments en les condicions de temperat  ura adients.
—  Els aliments congelats a -18°C.

Els aliments refrigerats a 4°C.
Els aliments en calent a 65°C.
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RESIDUS

Els contenidors d’escombraria, especialment la orga nica, han d’estar protegits i ser accionats
a pedal, per evitar la contaminacié de les mans, de Is aliments i de I'ambient.

Els residus liquids s’han d’evacuar de forma correc te.

Els olis de fregir s’han d'utilitzar per prevenir | a formacié de compostos polars i s’han de
recollir pels gestors autoritzats.
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INCIDENCIES

Posar a disposicio dels usuaris el model oficial de | full de reclamacié.

Informar als usuaris, mitjancant etiquetes o d'altr es mitjans envers l'origen, composicio i
condicions de conservacio o Us dels productes alime ntaris.

Recollir les incidencies que s’hagin presentat i c ol-laborar amb les autoritats publiques per la
seva gestio.
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