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El Pregoner
Marti Gironell,
escriptoriperiodista

Elviijo

M’agrada aquella dita que recorda que
quan laterraésricaifertil s’hiplanten
verdures. Pero quan el sol sembla que
notéresperdonarllavors ésquanes
dedicaal cultiullegendari, ancestral,
per excel-léncia,imés complex: el del vi.
Reconec que fer vi és un ofici on cal molt
de sentit comuimolt de respecte per
laterra.Sel'’hadetractarcomunésser
viu,com sifos una persona. Per tant
s’hihad’abocar moltd’amor, alaterra.
L’has d’estimar, 'has de cuidar, I'has
d’escoltar, 'has de saber interpretar
encadamoment. Canviaicadaany
ésdiferent. Elvicreix enelregne del
sabor, enles vicissituds salvatges del
gust.Ino podem oblidar que hihauna
certalogicaentre el territoriilavinya. |
si s'aconsegueix aquesta connexio, el
producte és unic.

Amb els anys he aprés aapreciar el vi.
M’esforgo per notar el gust que nomeés
elsdlonhaarrelat el cep lipot donar
una personalitat diferenciada; a
detectar les empremtes del clima
enelraim.Les aromes, les sensacions
i els diferents gustos que es paladegen
mentre un glop m'omple labocaiuna
onada de sensacions es gronxa pel
paladar amanyagat per lallengua

fins que es tradueix enunplaer
indescriptible. També he sabut que el vi,
un bonvi, no serveix per embriagar-se,
perqué no estariagaudintde lavida,
sind aplicant uninstintanimaliprimari.
Totiquelasevarad de serésdonar
plaeri,pertant,quanenbeust’ho
hasd’anarapassarbé.EImoénes
veud’'unaaltramaneraambuna
micade vial'estomac.

Salutacio
Marc Almendro,
alcalde d'Alella

Benvinguda Festade la Verema!
Passadeslesvacancesialesportes

de comencarunnoucurs,arribala45a
FestadelaVerema.Unsdies per gaudir
delesnostrestradicions,de lamostra
gastrondmicaide moltesivariades activitats
culturalsid’'oci.Enaquestllibret podreu
trobar totalainformacio i programacio.

Juntament amb la Festa Major, laFestade
laVeremaéslanostrafestaperreferencia.
Unafestaenlaqual Alellaensenyai
comparteix undels seus trets més
distintius: el mon vitivinicola.

|ésque Alellano seriael poble de
referénciaque és sense lasevaidentitat;
unaidentitat que brotadelesvinyesique
flueix delvi.

Darreradelaverema,darreradelanostra
identitat, hihalasumade molts elements:

sauld -el nostre sol distintiu-,ceps -que
enverdeixenidonentexturaal nostre
territoriidonen el seu fruit-, raim, pageses,
cellersipersonesproductores. Graciesa
aquestasuma,tenimaquestsgranvinsde
lanostraDO Alella.

Aquest éselnostre territori. Aquestaés
lanostraidentitat.

Desdel’Ajuntament volem continuar
potenciantaquests elements definitoris
d’Alellaque, atotsiatotes,ensomplen
d’orgull. Per aixd s’hacreatlanova
Regidoriade Turismeildentitat, que
juntamentamb FestesiParticipacio,
té per objectiuestendre, dinsiforadel
poble, el sentimentde pertinenca
inclusiuielconeixementresponsable
amb elterritorique facid’Alellaun
poble encaramillor.






Dimecres 4

18h—Tallada deraim alavinyade Can
Magarolaiberenar infantil

Lloc: Vinya testimonial de Can Magarola
Inscripcions: Oficina de Turisme

Places limitades: Cal fer inscripcio

DETALLS PAGINA 14

19.30h— Inauguracioé de I'exposicié
“Mans artesanes d’Alella”
Organitzada per I'’Associacio
Trabucaires del Vid'Alella.

Lloc: Sala d'entitats de les Antigues
Escoles Fabra

Horaris: Els dies 5i6 de setembre de 17a 21h.

Elsdies 7,8i11de setembre de 10.30a 14h
ide17.30a20.30h. Elsdies 9,10, 12i13 de
setembre de 10.30 a 14h.

Dijous 5

19.30h— Acte d’inauguracio
delaFestadelaVerema

Pregd acarrecde l'escriptor

i periodista, Marti Gironell.

Sortidade les dames d’honor, hereus
ipubilladel 2018, acompanyats pels
Timbalers del Mostiproclamacio de
la pubilladel 2019. Trepitjada del raim
pels hereusidames d’honor.
Benediccio del primer most.
Guanyadors del Concurs d’Aparadors
isorteig d'obsequis entre les persones
que handescobertla paraula secreta
(recordeu que podreu visitar els
aparadorsdurant totselsdies
delaFesta).

Presentacio de la3acopa poética

del Casal d’Alella.

Lloc: Plaga de lAjuntament

22h —Havaneres amb el grup Port Bo
Degustarem rom cremat preparat per
Quico Lluch.

Lloc: Placa de I'Ajuntament

Divendres 6

18 a23h—FiradelaFesta
delaVerema

Alafirahitrobareu unaamplia varietat
de parades: productes d’alimentacio,
artesania, articles de bijuteria, roba,
decoracio...

Lloc: Rambla d’Angel Guimeraiplaca dels
Germans Lleonart.

20h—Inauguracio de I'exposicio
“Somraim trepitjat”

Mostra sorgida a partir dels tallers
educatius realitzats arafaun any entorn
del'obra"Vinyesrevelades"del col.lectiu
Terra-lab, proposta expositivade la
passadaverema.

Del 6 de setembre al17 d'octubre

Lloc: Can Manyeé Espai d’Arti Creacio
DETALLS PAGINA 15

20a23h— Mostradel Vi

DO Alellai Gastronomia
Degustacions de vins del territori DO
Alellaiespecialitats gastronomiques.
Vendade complements peralvidela
colleccié del Casald’Alella.

Lloc: Hort de la Rectoria, la PorxadaiPlaca
del’Ajuntament.

DETALLS PAGINA 28

23h—Correfocambels

Diablesdel Vid’Alella

Recorregut: Inici al giratori de Can Sans,
Riera Coma Fosca, Empedrat del Marxant,
Rambla d’Angel Guimera, Riera principal i
final ala placa d’Antoni Pujadas.

24h—Ball amb l'orquestra Pensylvania
Lloc: Plaga d’/Antoni Pujadas



Dissabte 7

9a23h — FiradelaFestadelaVerema
Lloc: Rambla d’Angel Guimerai
placa dels Germans Lleonart.

9.15h — Visitaguiadaal celler
Raventés d’Alella

Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 16

9.45h — Visitaguiadaal celler
Alella Vinicola

Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 16

10h — Caminadaguiada.

Les masies d’Alella, patrimoni
cultural, arquitectonicide paisatge
Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 17

10h — Tapes + Vi (a partir de les 10h)
Vine atastar la seleccié de tapes
pensades especialment per degustar
amb unacopade viDO Alella.

DETALLS PAGINA 18
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10a14h — Bancde sang
Lloc: Parada de bus de Can Lleonart

10.15h — Visitaguiadaal

Centre Enoturistici Arqueologic
de Vallmora

Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 16

10.45h — Visitaguiadaal

celler Quim Batlle

Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 16

12h — The Code

Activitat familiar, intel-ligenti
col-laborativabasadaenel
concepte del Scape Room.
Engrupsde 5 persones.

Lloc: Parc Gaudi

Inscripcions: Oficina de Turisme
Places limitades: imprescindible
inscripcio prévia!

18h — Presentacio dels vins DO Alella
Acarrecdelsenolegsdels cellersDO
Alella,ambla col-laboracié de larevista
Papers de Viid'estudiants del Grau
Superior de Marqueting i Publicitat
amb perfil professional Enologic.

Lloc: CanLleonart

DETALLS PAGINA 20

18h — Sardanes amb la Cobla
Principal del LIobregat
Lloc: Plagca dAntoni Pujadas

20 a23h — Mostradel Vi

DO Alellai Gastronomia
Degustacions de vins del territori DO
Alellaiespecialitats gastronomiques.
Vendade complements per alvidela
col-leccid del Casal d’Alella.

Lloc: Hort de la Rectoria, la Porxada

i Placa de I'Ajuntament.

PROGRAMA DE LA MOSTRA PAGINA 28

22.30h — Tast Jove de vins

Poseu a prova els vostres coneixements
sobrelaDO Alellaamb undivertit joc de
preguntes, preparat per lasommelier
alellencakEliVidaliels estudiants del
Grau Superior de Marqueting i Publicitat
amb perfil professional Enologic que es
cursaal'lnstitut Alella.

Lloc: Can Lleonart

DETALLS PAGINA 22

23h — Correfocinfantilamb els
Diablons del vid’Alellaacompanyats
dels Timbalers del Most d’Alella
Recorregut: Sortida de Can Gaza, Les
Heures, Torrent Vallbona, Empedrat del
Marxants, Rector Despla, Balmes, Santa
Eulalia, Serrai Glell, Quatre Torres i final al
giratoride Coma Fosca.

23.30h — Ballamb 'orquestra Europa
Lloc: Plaga d’Antoni Pujadas

02.30h — DJ Tropical Riots
Lloc: Plaga d’Antoni Pujadas
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Diumenge 8

8h — Despertadaambels
Trabucaires del Vid’Alella
Recorrequt: Parquing de Can Caldero,
Les Heures, Torrent Vallbona, Santa
Eulalia, Eduard Serra i Guell, Quatre
Torres, Riera Coma Fosca, Ribas,
Passeig Germans Aymar i Puig, Riera
Coma Fosca, placa Germans Lleonart,
rambla d’Angel Guimeraila Placa
delAjuntament.

9h — Botifarrada popular
amb el Casal d’Alella
Preu: 6 euros

Lloc: Placa de I'Ajuntament

9a23h —FiradelaFestadelaVerema
Lloc: Rambla d’Angel Guimera
iplaca dels Germans Lleonart.

9.30h — Passejada perles alcades
delaDO Alella. La Serralada Litoral
ialgundel seus secrets

Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 17

9.15h — Visitaguiadaal celler
Masia Can Roda

Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 16

9.45h — Visitaguiadaal celler
Alta Alella Mirgin

Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 16

10h — Plantada de Gegants
Trobadade colles geganteres.

Amb la participacio dels gegants

dels municipis d'Alella, EIMasnou,

Teia, Sant Juliade Loria, Centelles,
ElPratdel LLobregat, Mataro, Dosrius,
Castelltercoli Olesade Montserrat.
Lloc: Passeig de Sant Josep de Calassang

10h — Tapes + Vi (a partir de les 10h)
Vine atastar la seleccié de tapes
pensades especialment per degustar
amb unacopadeviDO Alella.

DETALLS PAGINA 18

10.15h — Visitaguiadaal celler
Bouquetd’Alella

Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS A LA PAGINA 16

10.45h — Visita guiadaal celler Roura
Lloc de trobada: O icina de Turisme
DETALLS PAGINA 16

12h — Cercavilade laColla de Gegants,
Capgrossos, Grallersi Timbalers d’Alella
Recorregut: Passeig de Sant Josep de
Calassang, Les Heures, Torrent Vallbona,
Santa Eulalia, Balmes, Placa de 'Església,
Rector Despla, Plagca de I'Ajuntament,
Empedrat del Marxant, Rambla d’/Angel
Guimera (per la calcada), placa dels
Germans Lleonart, Riera Principal i

placa d’Antoni Pujadas.

20 a23h — Mostradel Vi

DO Alellai Gastronomia
Degustacions de vins del territori
DO Alellaiespecialitats
gastronomiques.

Venda de complements per al vi
delacol-leccié del Casal d’Alella.
Lloc: Hort de la Rectoria, la Porxada
i Plaga de I'Ajuntament.

PROGRAMA DE LA MOSTRA PAGINA 28



Dilluns 9

20h-Tast amb personalitat
amb... David Seijas
Maridatge: Ciénciao
pseudociencia?

Lloc: Can Lleonart

DETALLS PAGINA 23
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Dimarts 10

20h-Tast amb personalitat
amb... Montse Velasco
Dolga Companyia

Lloc: CanLleonart

DETALLS PAGINA 24

Dijous 12

20h —Tast amb personalitat
amb... Anna Casabona
Lanitdeles Garnatxes

Lloc: Can Lleonart

DETALLS PAGINA 25

Dissabte 14

6h - Veremanocturna
(matinada)

Vine aviure unaexperiéncia
unical Enstrobaremal celler
de CanMagarolaales6de
lamatinadaiseguidament,
aniremcapaunadelesvinyes
d'Alellaper veremarambla
sortidadel sol. Enacabat,
tornaremal cellerde Can
Magarola per esmorzar.
jCadaparticipanthaurade
portar cistell, tisores o estris
per tallarelraim, frontal,gorra
obarreticalcatcomode.
Lloc de trobada: Masia

de CanMagarola

Preu:15€

Inscripcions: Oficina de Turisme
iwww.festaverema.alella.cat
Places limitades

Acbentedc Foutic
ole omna



Dimecres4—-18h
Inscripcions: Oficina de Turisme

Places limitades: cal
ferinscripcio prévia

Punt de trobada: Vinya
testimonial de Can Magarola

Edat: A partirde 5anys

14

Talladaderaim

Com cadaany per aquestes dates,
lesdames d’honor, les pubillesiels
hereus acompanyats d’altres nensi
nenesdel poble,encetenlaFestade
laVerema amb latalladaderaimala
vinya testimonial de Can Magarola.
Enguany, abans de tallar elraim, els més
petits podran descobrir tots els secrets
d'unaverematradicional, mentre els
pares gaudeixen d'una sorpresa molt
especial que hem preparat. Totdela
ma del estudiants del Grau Superior

de Marqueting i Publicitat amb perfil
professional Enologic que es cursa
al'lnstitut Alella. Acabadalafeina, la
canallapodrarecuperar les forces amb
un berenar de paamb xocolata al pati
de lamasiade Can Magarola.

Del 6 de setembre al
17 d'octubre del 2019

Inauguracio: Divendres 6
de setembreales 20h

Lloc: Can Manyé Espai
dArtiCreacio

Horaris: Dissabte 7idiumenge 8
Matinsd'11a14hitardes de 17a20h

A partir del 12 de setembre:
Dimecres, dijous i divendres
de17.30a20.30h
Dissabtesidiumengesd1iai4h

Visites comentades: (a concretar)

Exposicio

“Som raim trepitjat”

Unprojecte de Naiara Garcia Marquez
Amb laparticipacio de les escoles Fabrai
LaSerreta

“Somraim trepitjat” €s una mostra sorgida
apartir dels tallers educatius realitzats
arafaunanyentorndel'obra"Vinyes
revelades" del col.lectiu Terra-lab,
proposta expositivade lapassada
veremaa Can Manyé.

Lartista-educadora Naiara Garcia
Marquez ens apropaalaidiosincrasia
d’Alellaatravés del'observacio de
'empremtaque el paisatge deixa als seus
habitants. Els principals protagonistes
del'experiénciasonelsalumnesdeles
escoles FabrailaSerretaque, fent servir
els materials suggerits, parlen dellloc on
viuendesdelarevisio dels seusrecords.
"Som raimtrepitjat” és, doncs, un paisatge
fictici definit pelresso d'un territorireal
queelsnensinenesd’Alellaobserven,
interpretenitraslladenal pla artistic.

Totiquelaprincipal accio de creacio
va produir-se el 2018 amb els tallers,
I'exposicio romandrainacabada fins
aldarrer dia,incorporant diversos
elements que conviden als visitants a
participar-hi, aixicom nou material fet
pels alumnes d’aquest curs 2019-2020
gue aniraapareixent al’espaiamanera
de tancamentdela proposta.




Dissabte 7

9.15h — Celler Raventds d'Alella
(Santa Maria de Martorelles)

9.45h — Celler Alella Vinicola (Alella)
10.15h — Centre Enoturistic

i Argueologic de Vallmora (Teia)
10.45h — Celler Quim Batlle (Tiana)

Diumenge 8

9.15h — Celler Masia Can Roda

(Santa Maria de Martorelles)

9.45h — Celler Alta Alella Mirgin (Alella)
10.15h — Celler Bouquet dAlella (Alella)
10.45h — Celler Roura (Alella)

Inscripcions: Oficina de Turisme
iwww.festaverema.alella.cat

Places limitades

Preu: 10€ (menors de 8 anys gratuit,
pero calinscripcio)

Punt de trobada: Oficina de Turisme

16

Visites acellers

ElscellersdelaDO Alellaobrenles
seves portes, coincidint amb la Festa
delaVerema, per ensenyar comsoni
com treballen atotesles persones que
estiguininteressades a participar en
les visites guiades programades per
alsdies 7i8 de setembre. Les visites
son unabonaoportunitat per descobrir
laterra, el tipus de vinya, els metodes
d'elaboracioiel resultat final del treball
meticuldsicurds que s'amagadinsde
cadascundelscellers. Cadavisitaté
unaduradad'uns 90 minutsiinclou el
desplacament amb autocar, excepte
AlellaVinicolaiBouquet d'Alella.

A mésde coneixer lesinstal-lacions,
també podreu gaudir d'una degustacio
de viexplicada pel mateix celler.

Dissabte 7 i diumenge 8

Inscripcions: Oficina de turisme
iwww.festaverema.alella.cat
Places limitades

Preu: 10€ (menors de 8 anys
gratuit, pero cal inscripcid)

Punt de trobada: Oficina de
Turisme

Caminades guiades

Dissabte 7 — 10h

Masies d'Alella, patrimoni cultural,
arquitectonicide paisatge

Elpaisatge d’Alellaesta esquitxat de masies
icases senyorials espectaculars. Algunes
conservenelseuaireruraliens transporten
aunmode devidade seglesenrere.Daltres,

meés transformades, han atrapat la historia

entre els seus mursiens permeten descobrir
l'empremta dels diferents estils arquitectonics;
del goticalarquitecturacontemporania, passant
pelbarroc, elneoclassic fins al'arquitectura
modernista, que tantagradava alaburgesia
industrial de finals del segle XIXiprincipis del XX.
Larquitecte Salvador Ribas ens explicarales
caracteristiquesicuriositats de les masies
d’Alellaidesprés ens acompanyaraavisitar dues
masies emblematiques.

Lavisitaté unaduradaaproximadade 3
hores. Us recomanem portar calgat comode,
unbarretiaigua.

Diumenge 8 — 9.30h

Passejada perles alcades DO Alella
Recorregut per lazonade la Serralada Litoral
que envoltaaAlella,amb el guia de muntanya
Jacinto del Pozo de 'empresa Tresmilcamins.
Descobrirem tot allo que envoltaelsvinsde la
DO: mar, muntanya, ombra, sol, vent, saulo...
Percebrem les subtils diferéncies entre les
vessants Maresme/ Vallésidescobrirem
vestigis de temps passats. Garantides
vistesimpressionants de Barcelona, Alella,
Vallesos, Montserrati Montseny.

Lactivitat té unadurada aproximadade 3
hores. Usrecomanem portar robacdmoda,
cal¢at esportiu,unbarret, esmorzariaigua.



Dissabte 7idiumenge 8

Vols tastar vins del
territori DO Alella
acompanyatsd'unatapa
preparadaper al'ocasio?

Elsnostresbarsi
restaurants t'ofereixen
unacopade vi
harmonitzadaamb
unatapaperunpreu
de 4 euros. Pots

triar les harmonies
que més t'agradin
dels 13 establiments
participants.
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Tapes + Vi

ANTIGAFUSTERIA

Dausde tonyinavermellaamb préssec
+AAPansablanca (Alta Alella Mirgin)
Oustrencatsamb foie + AA Garnatxa
(Alta Alella Mirgin)

RAMBLA D'’ANGEL GUIMERA, 16
9354166 34—-DE 11.30A14.30H

CALANENA

Croquetes casolanes de tonyina
+ Xarel-lo (Roura)
Mandonguilles amb sépia

+ Coupage (Roura)

PLACA DE UESGLESIA, 6
635012535- DE 12A 15.30H

CALBARQUER
Ensaladillasovietica+ AA Pansablanca
(Alta Alella Mirgin) Patates braves + AA
Garnatxa (Alta AlellaMirgin)

PLACA DE LUAJUNTAMENT, 9
937505679-DE10A15.30H

CELLERJORDANA

Tartar de carxofaambanxova
+Merlot Garnatxa (Roura) Empedrat
de bacalla fumatimongetes del ganxet
+Bouquetd’AlellaBlanc
(Bouquetd'Alella)

RAMBLA D’ANGEL GUIMERA, 60
931806678 -D11A15H

CANBANCELLS-HOTEL ARREY
Pinxo de pop amb patata confitadai
allioliamb pebre vermell+ Pansa
Blanca (Raventds) i Mini cucurutxo
d’hummus de cigrons amb espaguetis
demar +AAParvus Syrah (Alta Alella
Mirgin)

CHARLES RIVEL, 6-8

937379787 —-D11A19H

COMPANYIADALELLA,
CELLERITAVERNA

Assortit de marisc amb patates xips

i Salsalella + Pansablanca

(Raventos d'Alella) i Assortit de marisc
amb patates xips iSalsalella+ AA
Pansablanca (Alta Alella Mirgin)

RIERA FOSCA, 28-30
93540 0341-DE12A15H

FLO

Cocade xapataamb esqueixada
de bacalla + Xarel-lo (Roura) Faves
alacatalana + Garnatxa (Roura)

ANSELM CLAVE, 38
9356552144 -DE12A17H

LADOTASTETSDALELLA
Canalé amb salmo fumat, cremade
formatgeimel + MarfilRosat (Alella
Vinicola)

“Xurros bravos” (xurros de patata
amb salsabrava) + AA Garnatxa
(Alta Alella Mirgin)

MERCAT MUNICIPAL D’ALELLA
629739803-DE12.30 A15H

LAMAGRANA

Sépiaamb mandonguilles + AA Garnatxa
negra (Alta Alella Mirgin) Calamars
alaromana+ AAPansablanca

(Alta Alella Mirgin)

SANTA MADRONA, 6
935556970-DE12A15H

LANAUD'ALELLA
Ensaladillafetaacasaamb calarmasons
picants + Pansablanca (Raventos d'Alella)
Tartar detomaquet, alvocatibacalla + AA
Parvus Rosé (Alta Alella Mirgin)

RIERA PRINCIPAL,58-60
935552318—D11A14H

LAPLACAD'ALELLA

“Callos” + Pansarosada (Raventos d'Alella)
Tiramisude LaPlagca+Escumoés100%
Pansablanca (Serraladade Marina)

PLACA DE LAJUNTAMENT, 8
606603133-DE10A16H

LAVINICOLA

Mini Burguer + Marfilrosat (Alella Vinicola)
Tomaquetde 'nortamb mozzarellai
anxova + Marfil blanc classic (Alella
Vinicola)

RAMBLA D'’ANGEL GUIMERA, 62
9354046 61-DE12A16H

PEBRE NEGRE

Musclos derocaamb pesto +

AA PansaBlanca (Alta Alella Mirgin)
Goulashdevedella+AA Garnatxa
(Alta Alella Mirgin)

RAMBLA DANGEL GUIMERA, 23
935559768-D'11A16H

VERMUTERIA XAVIESTRANY
Combinat de xips amb zamburinyes +
Clarea (Masia Can Roda)Pinxu de guatlla
amb ceba caramel-litzada, pebrot del
piquilloimoddena + Sepo PansaBlanca
(Raventos d’Alella)

CARRER DEL MIG, 30
D'11A14.30H



Presentacio de vinsde
la 45a FestadelaVerema

Dissabte 7—-18h Lapresentacio de vins és unespaide Alella Vinicola Bouquetd’Alella MasiaCanRoda Roura

trobada entre els principals elaboradors LaVinyaVella2017 Edicions Limitades Saul6 crianca2017 Garnatxa Merlot
Inscripcions: Oficina de Turisme delterritoriitotes aquelles persones Monastrell 2016 2018
iwww.festaverema.alella.cat interessades entastariconeixerles
Places limitades qualitatsicaracteristiques dels vins que

espresenten. Els cellers participants han
Preu:15€ triat un dels seus vins per aquesta ocasio

seguint diferents criteris: unanovetat a

a -
Lloc: CanLleonart estrenar, unaanyadamoltbonaquees - 1 s
volrecordar,unclassicolainsigniadela
casa.Ensexplicaranlanaturalesailes
peculiaritats del vien quiestio, el tastarem
juntsiens descobriran el seu caracter ¢
! | Raventés d’Alella

per gaudir-lo amb els cinc sentits. Alta Alella Mirgin f Quim Batlle
Tina92018

AACauden Foranell Garnatxa
Lapresentacio estara conduida per Genis2018 blanca2014
larevista especialitzadaenvins DO
Alella Papers de viicomptaraamb la
col-laboracié dels estudiants del Grau
Superior de Marquetingi Publicitatamb

perfil profesional Enologic.

-
phe
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Dissabte 7— 22.30h

Inscripcions: Oficina de Turisme
iwww.festaverema.alella.cat

Preu: 6€

Lloc: CanLleonart

22

Tast Jove devins

Poseuaprovaels vostres
coneixements sobrelaDO Alella
amb undivertit joc de preguntes,
preparat per lasommelier alellenca
EliVidaliels estudiantsde Grau
Superior de MarquetingiPublicitat
amb perfil professional Enologic que
escursaal’lnstitut Alella. Nous ho
perdeu,ameés de passar unabona
estona, podreu gaudir dels nostres
vinsidemostrar tot el que heuapreés.
Les persones que contestinmés
rapid les preguntes rebranunpremi
relacionat amb els vins que tastarem.
Nous hoperdeul!

Dilluns 9 - 20h

Inscripcions: Oficina de Turisme
iwww.festaverema.alella.cat
Places limitades

Preu: 15€ (Pack de les 3 sessions: 35€)

Lloc: CanLleonart

Tast amb personalitat
amb... David Seijas

Maridatge: Ciéncia
o pseudociéncia?

Elmaridatge, harmoniaoacord...
m’hafet viure alguna de les experiéncies
gastronomiques més memorablesi
excitants querecordoi,alavegada,
també algunes de les més desastroses,
desconcertantsiinexplicables.
Durantaquesttast intentarem
desxifrar-ne els seus secrets, les
técnigues existents... pero, sobretot,
farem servir els nostres sentits per
tenir-ne unavivencia personal.

Iho farem de lamillor manera possible:
tastantitastant.

Parlarem sobre les tendéncies actuals,
lesllegendes urbanes que circulen sobre
aquestadoctrina, patiremogaudiremde
I'artde combinar lagastronomiaiel vi.
Intentaremtreure’n una conclusio,

ono... EImaridatge, ¢ciénciao
pseudo-ciencia?
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Dimarts 10 — 20h
Inscripcions: Oficina de Turisme
iwww.festaverema.alella.cat
Places limitades

Preu: 15€ (Pack de les 3 sessions: 35€)

Lloc: CanLleonart

24

Tast amb personalitat
amb... Montse Velasco

Dolca Companyia

Quebonssonelsvinsdolgcosiquina
meravellaquan gaudimd'ells! A
meés ameés, sonvins plens d'historia.
Pero els hitocajugar sempre al

final de l'apat quan jaestemtipsiel
remordiment ens pot més que el
desig del fet de gaudir-ne.

Lameva proposta és la d'afegir el vi
dolg¢ en altres moments del menu,
sentunacompanyiadolgaper atot
I'apat.

Dijous12 — 20h

Inscripcions: Oficina de Turisme
iwww.festaverema.alella.cat
Places limitades

Preu: 15€ (Pack de les 3 sessions: 35€)

Lloc: CanLleonart

Tast amb personalitat
amb... Anna Casabona

Lanitde les Garnatxes

Tastarem quatre vins que, en principi,
serien el mateix perqué tots son fets
amb el mateix raim -garnatxanegra-,
tots son de lamateixa collita-2017- tots
provenendel mateix poble -Capganes
al Priorat-, i tots estan elaborats
exactamentigual. Lunica diferencia

és el solon estan plantadeslesvinyes.
Alpoble de Capganes comptem amb
quatre terrersdiferents: panal, calissa,
licorellaiargila. Per tant,amb aquest
tast tan peculiar, apreciaremles
caracteristiques que aporta cadatipus
de sol alviiaprofitarem per maridar-los
amb quatre formatges que potenciaran
el caracter de cadascun.
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Mostradel ViDO
Alellai Gastronomina

AlaMostra, ubicadaal'hort
delaRectoriaialaPlacade
I'Ajuntament, podreu tastar
vins de cellersivinyaters del
territori DO Alellaidegustar
unagran varietat de propostes
gastronomiques d'unavintena
derestaurants.

Lloc: Hort de la Rectoria
ialaPlagade l'Ajuntament
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Cellers

6,7i8de setembre

ALTAALELLAMIRGIN-
CELLERDELESAUS

Albellmig del Parc Naturalde la
Serraladade Marina, es troba aquest
celler.Un projecte familiar d'en Josep
Maria Pujol-Busquets, lasevadona
CristinaGuilléniles seves

duesfilles, Mireiai Georgina.

ALELLA
ALTAALELLA.WINE
934693720

ALELLAVINICOLA
AlellaVinicolaésunceller del 1906
dirigit pels germans Samueli Xavier
Garciadesdel'any 1998. Elabora
ampollesamb DO Alella sota marques
tan emblematiques com Marfil, Ivori,
Vallmorao Violeta.

ALELLA
ALELLAVINICOLA.COM
935403842

BOUQUETD'ALELLA
Ellema“Viulatradicio, experimenta
lainnovacio” motivaelnaixementde
lempresadelsgermans Cerdael
2010,quedesdel primer momentva
tenirundoble vessantde negoci:la
vendadeviil'organitzacio d'activitats
enoturistiques.

ALELLA
BOUQUETDALELLA.COM
935556997

MASIA CAN RODA

Can Rodaéslacasapairal que la
familia Bonaplata, de Barcelona, es
vafer aSanta Mariade Martorelles
cap al1864.

SANTA MARIA DE MARTORELLES
CELLERCANRODA.CAT
935794448

QUIMBATLLE

Quim Batlle expressala sevavisio
delviatravésdels productes quefa.
Soénvins amb personalitat,amb molt
de caracter ifidel expressio

del sauld que els veu néixer,
responsable delamineralitati
I'amargor final que busquen..

TIANA

JOAQUIMBATLLE.COM
648180035 | 933954527

RAVENTOS D'ALELLA

Celler situatentrelesvinyesvellesi
boscosdel'interiordelaSerralada
Litoralque divideixlaDO Alella.Des de
laprimeraanyada, elaboradaal celler
modernal 1981, lafilosofia ha estat
I'extraccio deles maximes possibilitats
alavarietatgenuinadelazona:lapansa
blanca.

SANTA MARIA DE MARTORELLES
GLEVAESTATES.COM - 933950811

ROURA

Elceller Rouraneix al principi
delsanys 1980 alavall de Rials,
aAlella,delamade Joan Antoni
Pérez Roura.

ALELLA
ROURA.ES
933527456 | 935403148
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Vinyaters

Divendres 6

TESTUAN

Es el projecte d'ungrup d'amics de
Cabrils que comparteixen lI'estima
perlavinyaielvii que van decidir
unir-se famés de vuit anys per a
conrear unade les uUltimes parcel-les
devinya que quedava al municipii
elaborar unviblanc de qualitat.
TESTUAN.COM — 696575216

MARIO ROVIRAVITICULTOR
Projecte personal de Mario Rovira
que desprésde 10 anysfentvial
BierzoiSanlucar de Barrameda
recuperaunavinyavellaa Tiana,
orientadaamarienvas tradicional
per tal de fer vins organics,
honestos, de caracter mediterrani
pero buscant lapuresailapart més
frescade cadavarietat.

625535807
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LESCOSTES-VITICULTURA
SOSTENIBLE

Albert Federico és unvinyater que es
defineix com un enamorat del vi. Fa
un parelld'anys vadecidir fer un pas
endavanticonvertir laseva passio en
professidivatrobar elraco ideal per
fer realitat el seu somni: unesvinyes
situades enun entorn privilegiat, al
cordelavallde Rials d'Alella. El seu
primer viva ser el Pensa, elaborat
amb lavarietat autoctona del territori,
lapansablanca.

672046972

Dissabte 7 i diumenge 8

TESTUAN

Es el projecte d'un grup d'amics de
Cabrils que comparteixen I'estima per
lavinyaielviique van decidir unir-se
famésde vuit anys per aconrear una
deles ultimes parcel-les de vinya que
quedava al municipiielaborar un vi
blanc de qualitat.

TESTUAN.COM — 696575216

Gastronomia

Divendres 6

CANDURAN
Cuinatipicacatalana

ALELLA
RESTAURANTCANDURAN.COM
935551045

ELNOUANTIGO
Cuinade mercat apreusde carrer

TEIA
ELNOUANTIGO.COM
935400423

ELS GARROFERS
Cuinatradicional
contemporaniaidautor

ALELLA
ELSGARROFERS.COM
935401794

LABODEGADELPORT
DEL MASNOU
Tapes, xarcuteria, arrossosicarns

EL MASNOU
LABODEGADELPORT.COM
935401529

LABONAESTRELLA
Tapesiplatets

TEIA
FACEBOOK LA BONAESTRELLA
935402550

LES TERRASSES DE SANT ROMA
Cuinatradicionalide mercat

TIANA
LESTERRASSES.CAT
933951402

MASIAMAS COLL
Cuinade mercat

ALELLA
MASIAMASCOLL.COM
935553516

DAVID PASTISSER

Uneix lapassio enl'elaboracio,
laqualitatilatradicio.

EL MASNOU

DAVIDPASTISSER.COM
935553475

ROVIRA CAFES
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Gastronomia

Dissabte 7

ELS GARROFERS
Cuinatradicional
contemporaniaidautor

ALELLA
ELSGARROFERS.COM
935401794

LA BODEGA DEL PORT
DEL MASNOU
Tapes, xarcuteria,arrossosicarns

EL MASNOU
LABODEGADELPORT.COM
935401529

LABONAESTRELLA
Tapesiplatets

TEIA
FACEBOOKLABONAESTRELLA
935402550
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LA MAGRANA
Cuina casolana

ALELLA
935556970

LAMASIADELAXESCA
Cuina mediterrania, temporadaibrasa

BADALONA
LAMASIADELAXESCA.COM
933836556

LAPIZZETA
Pizzes per a tots els gustos

TEIA
935409282

LES TERRASSESDE SANTROMA
Cuinatradicionalide mercat

TIANA
LESTERRASSES.CAT
933951402

DAVID PASTISSER
Uneixlapassioenl'elaboracio,
laqualitatilatradicio.

EL MASNOU
DAVIDPASTISSER.COM
935553475

ROVIRA CAFES

Diumenge 8

ENTREMANS
Bar de mercat amb cuina catalana

EL MASNOU
INSTAGRAM BAR__ ENTREMANS
625517181

LA NAU DALELLA
Cuinade mercatiper emportar

ALELLA
935552318

LAPIZZETA
Pizzes per atots els gustos

TEIA
935409282

LAVINICOLAD'ALELLA
Cuinatipica catalana de mercat
i mediterrania

ALELLA

ALELLAVINICOLA.COM
935404661

LERA
Fusio entre la cuina de les avies
i lacontemporania.

ARENYS DE MUNT
LERARESTAURANT.COM
937950114

PAMSUCRE
Rebosteria artesanal, dolcaisalada

PREMIA DE DALT
INSTAGRAM PAMSUCREBCN
936387267

SEISSENTIDOS
Cuina mediterrania

MATARO
SEIS-SENTIDOS.COM
938065910

IRINA SANZ-PASTISSERIA
CREATIVA

Pastissos personalitzats, modelats
ensucreitres dimensions

EL MASNOU
IRINASANZ.COM
690375031

ROVIRA CAFES
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Planol de serveis
iadreces d’interes

Oficinade Turisme
9355546 50
alella.ofturisme@alella.cat
www.festaverema.alella.cat
www.alella.cat

Ambulancia
Rambla d'Angel Guimera

+

Policialocal
Passeig de Maria Estrada, 8

®

P Aparcament
Riera principal, Can Caldero,
Les Heures, Avinguda Sant
Josep de Calassang, Riera

Foscai Avinguda del Bosquet.

wcC

=
=e

i Placa de I'Ajuntament.
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Placa d'Antoni Pujadas, Porxada

Mostradel ViDO Alella

i Gastronomia

Hort de la Rectoria, Porxada
i Placa de I'Ajuntament.

FiradelaFestadelaVerema
Rambla d'Angel Guimerai Placa
dels Germans Lleonart.

Activitats
Centre Cultural Can Lleonart
Placa Germans Lleonart, 1

Can Manyé Espaid'articreacio
Riera Fosca, 42

Celler de Can Magarola
Avinguda de Sant Mateu, 2

Placa d'Antoni Pujadas

Parc Gaudi
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Inscripcionsi
vendade tiquets

Venda de tiquets de la Mostra
del ViDO Alellai Gastronomia

A l'Oficina de Turisme d'Alella

Horari de dimarts a dijous i diumenge,
de 10 a14.30h. Divendresidissabte de
102a14.30ide 15.30a17.30h

Del 6 al 8 de setembre de 10

a14.30hide 17 a21h

Dilluns tancat, excepte dilluns

dia 2 de setembre

A l'estand de la Placa de I'Ajuntament
Dies 6,78 de setembre, de 18.30 a 23h
Preu tiquet Unic: 2€
—Menjar: 2 tiquets
—Postres: 1tiquet
—Vi:1tiquet
—Viprémium: 2 tiquets
—Copade vidre + bossa
porta copa: 1tiquet
— Ampolla de vio escumos: 6 tiquets
— Cafe gratuit
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Inscripcions
ales activitats

A |'Oficina de Turisme d'Alella

Horari de dimarts a dijousi
diumenge, de 10 a14.30h

Divendres i dissabte de 10 a14.30h
ide15.30a17.30h

Dilluns tancat, excepte dilluns
dia2i9de setembre

Horari extraordinari

Del 6 al 8 de setembre de 10 a14.30h
ide17a21h

Per Internet a
www.festaverema.alella.cat

Preus

— Visita cellers i Centre Enoturistic
i Arqueologic de Vallmora: 10€
(menors de 8 anys gratuit, pero
cal inscripcio prévia)

— Caminades guiades: 10€
(menors de 8 anys gratuit, pero
cal inscripcio prévia)

—Presentacio de vins: 15€

—Tast Jove de vins: 6€

— Tast amb personalitat: 15€ cada sessio
(85€ el pack de les 3 sessions)

—Verema nocturna: 15€

Mesures de seguretat

Mantingueu les portes i finestres
tancades, les persianes abaixades,
vitrines i aparadors del comergosii
vidres protegits, i els tendals recollits.
No tingueu roba estesa o altres
elements fora, com banderes o
similars, per on transcorri el correfoc.
No col-loqueu cap element que pugui
obstaculitzar el desenvolupament de
I'actuacio o el pas fluid de la gent (tor-
retes, taules, cadires, etc).

No llenceu aigua fins que hagi
finalitzat I'actuacio.

No encengueu foc ni fumeu a prop
de les bosses o contenidors de
material pirotécnic.

No envaiu lI'espai on el grup de foc faci

la seva actuacio i ni agafeu nien
destorbeu els components.

No estacioneu cap vehicle ala zona

per on transcorri el correfoc.

En cas de no complir aquestes mesures,
I'Ajuntament d'Alella no es fara
responsable dels danys que es puguin
produir a vehicles i terceres persones.

L'organitzacio adverteix a les persones
amb problemes d'oida o amb sensibilitat
auditiva, en especial lagent graniels
infants, que adoptin mesures de
precaucio en els actes en els quals
participin els trabucaires.

Esrecomana als assistents de portar
proteccio auditiva.

No s'ha d'encendre res ni fumar prop
de les bosses que contenen polvora.
No s'ha d'envair I'espai on el grup de foc
fal'actuacio, ni agafar ni destorbar cap
dels membres.

En finestresibalcons, no shade
col-locar el cos sobre la vertical de

les armes d'avantcarrega
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