AA Cau d’en Genis

“L'expressio salina d’'una parcel-la singular a la vora del Mediterrani”.
JM. Pujol-Busquets

Tipus de vi Blanc sec ecologic
Disponible en 750 ml - 1500 ml (Magnum)
Varietat Pansa Blanca (Xarel.lo)
Anyada 2018

6 mesos sobre lies fines en ou de ciment basat en argila

Fermentacid
! (Oeuf de Beaune)

Grau alcoholic 13% vol.
Tipus de sol Saulé (franco-arenos
; < .
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=
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.‘E Pluviometria 600 mm/any

Elaboracio

Viblanc procedent d'agricultura ecologica, elaborat amb la seleccio dels millors grans de raim de la varietat Pansa Blanca(Xarello).
Extraiem les caracteristiques de la varietat mitjancant la fermentacio i crianga sobre lies fines en ou de ciment basat en argila. Amb
aquesta combinacio busquem I'expressiéo més pura de la fruita, potenciar el caracter del terroir, incrementar la riquesa aromatica i
el volum en boca. La forma ovoide afavoreix el moviment lliure de les lies, la qual cosa ens permet obtenir un batonnage natural.

Anyada 2018

Una primavera molt plujosa ha fet que els ceps tinguessin un vigor extraordinari i produccions lleugerament superiors a altres
anys. La nostravinya, lliure de mildiu, i un mes de juliol sec i calords han provocat un avangcament de la collita amb una sanitat
excepcional per base cava. A partir de mitjans d'agost, les pluges abundants, temperatures suaus i poques hores de Sol han fet
que la maduracio fos més lenta, dificultosaiirreqular, de tal forma que ha sigut necessari triar i separar tant a la vinya com al
celler. Tot i aix0, gracies a la disminucié de les precipitacions i a 'augment de les hores de Sol des de mitjans de setembre , el raim
ha pogut madurar de manera correcte . Com a resultat de les condicions climatiques descrites, s’han obtingut vins blancs més
aromatics amb menys graduacio alcoholica i vins negres menys estructurats pero més frescos. Una verema més atlantica que
mediterrania.

Nota de tast Mencions i premis destacats
Vista - Color groc verdds amb tonalitat serosa. Guia de Vins de Catalunya 2019 - 9,49/10
Nas - Aroma nervids, directe, metallic, molt caracteristic del Saulo. Guia Pefiin 2018: 91

Boca - Atac fresc, salobre, amb sabors de fruita blanca, fonoll i

. : o ! JancisRobinson.com - Septiembre 2017: 16
notes salines. Mineral, sedds i persistent amb un elegant retrogust.

Anuario de Vinos “El Pais” 2018: 90/100
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