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EDICIÓ 2021

GAUDIU DELS TASTOS DE VI
MÉS DESITJATS

Lloc: Oficina de Turisme d’Alella   Hora: 12 h
 Preus: Adults 8€ - Infants 4€ (de 3 a 12 anys)
Compra de tiquets: turismealella.koobin.cat

L’ últim diumenge de cada mes teniu una cita 
per assaborir dos dels nostres vins maridats 
amb tastets de bars i restaurants d’Alella.

I per als infants, Diumenges de Most!

GAUDIU
DELS TASTOS DE VI

MÉS DESITJATS



25 D’ABRIL
Vins: Testuan
        Masia Coll de Canyet

Sommelier: Joan Lluís Gómez
Restaurant: 1789

Tastet 1: Amanida d’alvocat amb vinagreta de tòfona

Tastet 2: Cruixent de llagostins amb pasta brick

30 DE MAIG
Vins: Bouquet d’Alella

Sommelier: Enric Espinosa 
Restaurant: Cal Barquer

Tastet 1: Ensaladilla russa

Tastet 2: Croqueta de pernil

27 DE JUNY
Vins: Raventós d’Alella

Sommelier: Montse Velasco
Bar: La Companyia d’Alella

Tastet 1: Barqueta de salmó amb salsa nòrdica

Tastet 2: Barqueta de bacallà amb olivada negre

26 DE SETEMBRE
Vins:  Can Roda

Sommelier: Mònica Urrútia
Bar: Vermuteria Xavi Estrany

Tastet 1: Lacón fumat

Tastet 2: Pa de pessic de moniato

28 DE NOVEMBRE
Vins: Quim Batlle

Sommelier: Carles Puñet
Bar: Celler Jordana

Tastet 1: Llenties trufades amb foie

Tastet 2: Mini coca de salmó fumat amb iogurt i mel

31 D’OCTUBRE
Vins: Alta Alella Mirgin 

Sommelier: Eli Vidal
Bar: La DO Tastets d’Alella

Tastet 1: Mandonguilles amb sípia

Tastet 2: Bacallà gratinat a la portuguesa

19 DE DESEMBRE
Vins: Alella Vinícola 

Sommelier: Sílvia Culell
Restaurant: La Vinícola

Tastet 1: Mini hamburgueses de vedella

Tastet 2: Croquetes de formatge de cabra i trufa

Aquesta programació es realitzarà  
si la normativa sanitària ho permet.


